
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Joghurt-Knoblauch Marinade 

 

 

Zutaten 

 

½ Becher Vollmilch-Joghurt 

Hof Künne Knoblauch-Öl nach Geschmack 

Paprika-Pulver 

Salz 

Pfeffer  

 

Zubereitung 

Alle Zutaten miteinander verrühren und abschmecken und damit das Fleisch gleichmäßig 

damit einreiben, in einer abgedeckten Schüssel über Nacht im Kühlschrank durchziehen 

lassen. Fleisch vor dem Grillen eventuell noch mal leicht salzen. Das Fleisch wird köstlich 

und super zart! Guten Appetit. 

 

 


